
MANTENEDOR DE FRITOS
Marca ZINGAL
Código: C30 – De piso

Equipo ideal para mantener la temperatura de
productos fritos, evitando la pérdida de
consistencia y de fragancia. Es habitual el uso
de mantenedores de fritos profesionales y de
alto rendimiento en restaurantes, hoteles,
asadores, grill, food trucks y otros negocios de
Hostelería.

CARACTERÍSTICAS

• Fabricado en lámina de acero inoxidable 

tipo 304.

• Luz directa para mantener caliente el 

producto.

• Sistema de desagüe de aceite.

• Dimensiones: 40cm x 40cm x 150cm

• Electricidad: Si necesita

• Agua: No necesita

• Vapor: No necesita

• Aire: No necesita

FICHA TÉCNICA

REQUERIMIENTOS

DIMENSIONES DEL EQUIPO


